
Posłuchaj audycji o tym jak
wrocławska  firma  stworzyła
nowatorską  recepturę
produkcji białego sera

 

 

W  audycji  opowiemy  jak  osoby  z  nietolerancją  laktozy  czy
uczulone na białko mleka krowiego mogą zastąpić tradycyjny
biały ser. Jedna z wrocławskich firm opracowała rewolucyjną
recepturę produkcji tofu opartą na nasionach konopi.

https://rpo.dolnyslask.pl/wp-content/uploads/2022/12/Audycja-nr-3_RPO-Radio-Rodzina_Tofu-konopne.mp3

Emisja audycji w Radiu Rodzina.

https://rpo.dolnyslask.pl/posluchaj-audycji-o-tym-jak-wroclawska-firma-stworzyla-nowatorska-recepture-produkcji-bialego-sera/
https://rpo.dolnyslask.pl/posluchaj-audycji-o-tym-jak-wroclawska-firma-stworzyla-nowatorska-recepture-produkcji-bialego-sera/
https://rpo.dolnyslask.pl/posluchaj-audycji-o-tym-jak-wroclawska-firma-stworzyla-nowatorska-recepture-produkcji-bialego-sera/
https://rpo.dolnyslask.pl/posluchaj-audycji-o-tym-jak-wroclawska-firma-stworzyla-nowatorska-recepture-produkcji-bialego-sera/
https://rpo.dolnyslask.pl/wp-content/uploads/2022/12/Audycja-nr-3_RPO-Radio-Rodzina_Tofu-konopne.mp3

